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EcceAsia

Extra Virgin Olive Oil Culture Promotion Tour in
Japan

On July 25, 2023, a videoconference will be held thanks to the "EcceAsia Project:
European Culture of Extra Virgin Olive Oil-Asia Promotion Tour".

Two important associations, Unaprol in Italy and CAP in Portugal, will dialogue with
institutions, representatives of the world of catering and Japanese food distribution to
explore together the world of European extra virgin olive oil and share together a
fascinating moment of guided tasting.

A high level of online training will allow guests to complete the motivational and
professional process through a personalized and experiential tour to get to know in
depth the organoleptic and nutraceutical production characteristics of extra virgin
olive oil.

The meeting will be hosted by Miciyo Yamada, a Japanese journalist who has lived
in Italy for over 36 years. Miciyo is the first Japanese company officially recognized
by the Italian Ministry of Agricultural, Food and Forestry Policies as an olive oil
taster.

Barbara Bietolini, teacher-trainer at the Evoo School in Rome, will speak from Italy.

Those who want to know more about the ECCEASIA promotional campaign and the qualities and
organoleptic and nutritional properties of European olive oil can visit the www.enjoyevoo.eu website
or the dedicated pages on social media Facebook (www.facebook.com/EnjoyEvooJP) and Instagram
(www.instagram.com/enjoyevoojp/).
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Other interesting topics are also published online, such as, for example, news on the European
territories where olive trees are grown, on gastronomic preparations and on food pairings, and useful
suggestions for all those who want to approach this extraordinary product. European extra virgin olive
oil, in fact, is a precious food for well-being, all natural because it is extracted from olives only by
mechanical means. For this reason, olive oil retains all the beneficial properties and the bitter and
spicy taste of the original fruit, the olive.

About the ECCEASIA project

The ECCEASIA project is an information program co-funded by the European Union with the aim
of promoting the knowledge and use of European olive oil in Japan and Taiwan.

The two promoting partners are UNAPROL, the Italian Consortium representing the olive oil and
table olive sectors, and CAP, the main Portuguese Farmers' Confederation. Both together support and
guide the program in order to spread the culture of olive oil, especially extra virgin olive oil, in
countries where the consumption of this product is still small but has great opportunities for potential
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EcceAsia

Tour di promozione della cultura europea dell'olio extra
vergine di oliva in Giappone

I1 25 luglio 2023 si terra grazie al "Progetto EcceAsia: Cultura Europea dell'Olio
Extravergine di Oliva-Asia Promotion Tour" una videoconferenza.

Due importanti associazioni, Unaprol in Italia e CAP in Portogallo, dialogheranno
con istituzioni, rappresentanti del mondo della ristorazione e della distribuzione
alimentare giapponese per esplorare insieme il mondo dell’olio extravergine d’oliva
europeo e condividere insieme un affascinante momento di degustazione guidata.

Un alto momento di formazione online permettera di completare il processo
motivazionale e professionale degli ospiti attraverso un tour personalizzato ed
esperienziale per far conoscere a fondo le caratteristiche produttive organolettiche e
nutraceutiche dell’olio extravergine d’oliv.

La riunione sara condotta da Miciyo Yamada, una giornalista giapponese che vive in
Italia da oltre 36 anni. Miciyo ¢ la prima giapponese riconosciuta ufficialmente dal
Ministero italiano delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali come assaggiatore
di olio d’oliva.

Barbara Bietolini, insegnante-formatrice presso la Scuola Evoo di Roma, invece
interverra in collegamento dall'ltalia.
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Chi volesse saperne di piu della campagna promozionale ECCEASIA e sulle qualita e sulle proprieta
organolettiche e nutrizionali dell’olio d’oliva europeo puod visitare il sito www.enjoyevoo.eu o le
pagine dedicate sui social media Facebook (www.facebook.com/EnjoyEvooJP) e Instagram
(www.instagram.com/enjoyevoojp/).

On-line sono pubblicati anche altri argomenti interessanti, come, ad esempio, notizie sui territori
europei di coltivazione degli ulivi, sulle preparazioni gastronomiche e sugli abbinamenti con 1 vari
cibi, e suggerimenti utili per tutti coloro che si vogliono avvicinare a questo prodotto straordinario.
L’olio extravergine d’oliva europeo, infatti, ¢ un alimento prezioso per il benessere, tutto naturale
perché estratto dalle olive solo con mezzi meccanici. Per questo motivo, 1'olio d'oliva conserva tutte
le proprieta benefiche e il sapore amaro e piccante del frutto originario, I'oliva.

Informazioni sul progetto ECCEASIA

11 progetto ECCEASIA ¢ un programma informativo cofinanziato dall'Unione Europea con I'obiettivo
di promuovere la conoscenza e 1'uso dell'olio d'oliva europeo in Giappone e Taiwan.

I due partner promotori sono UNAPROL, il Consorzio italiano rappresentante dei settori dell'olio
d'oliva e delle olive da tavola, e CAP la principale Confederazione degli agricoltori portoghesi.
Entrambi insieme sostengono e guidano il programma al fine di diffondere la cultura dell'olio d'oliva,
in particolare di extra virgin olio d'oliva, nei paesi in cui il consumo di questo prodotto ¢ ancora
piccolo ma ha grandi opportunita di crescita potenziale.
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Il progetto ¢ finanziato dall'Unione Europea e partecipato da Unaprol (Associazione
Produttori Italiani di Olivicolo) e CAP (Confederazione Agricola Portoghese),
associazioni di categoria dei due Paesi. Unaprol (Associazione Produttori Olivicoli
Italiani): rappresenta oltre i1l 60% dell'industria olivicola italiana ed ¢ la piu grande
associazione olivicola in Italia e in Europa. CAP (Confederazione dell' Agricoltura
Portoghese): rappresenta 242 organizzazioni di tutto il Portogallo ed ¢ la piu grande
associazione agricola del Portogallo.

Il progetto EcceAsia € un piano triennale di promozione internazionale. Il suo scopo ¢
quello di: a) migliorare la conoscenza dei vantaggi dei prodotti dell'UE e dei metodi
di produzione di alto livello dell'UE; b) promuovere 1'olio extra vergine di oliva
europeo per valorizzare 1 prodotti dell'UE. mercato dei consumatori a Taiwan.

Negli ultimi anni, Taiwan ha prestato sempre piu attenzione a un'alimentazione sana.
Invece degli oli comunemente usati (come 1'olio di soia, I'olio di girasole, ecc.), le
persone stanno iniziando a consumare e prestare attenzione anche all'olio
extravergine di oliva e ai suoi effetti benefici. Tuttavia, ¢ pit importante comprendere
gli aspetti positivi per la salute dell'olio extra vergine di oliva, nonché i suoi concetti
di tracciabilita, origine regolamentata del prodotto e sicurezza alimentare.
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A tal fine, 'UE fornisce conoscenze complete e approfondite sui meriti dei prodotti
agricoli dell'UE. Ad esempio: standard di produzione dell'UE, sistemi di tracciabilita
e norme sull'etichettatura di certificazione; misure per combattere i prodotti
contraffatti; Piani di qualita dell'UE... ecc., tutti elementi sufficienti a garantire la
qualita e la sicurezza dei prodotti agricoli dell'UE. Inoltre, la biodiversita protetta
dell'UE offre anche una varieta di varieta di olive con una varieta di caratteristiche
gustative e sensoriali, consentendo ai consumatori di scegliere tra una varieta di
prodotti diversi.

Al fine di promuovere con successo il progetto EcceAsia e coniugare le diverse
esigenze di consumatori e rivenditori, I'UE prevede una serie di attivita di
promozione che combinano 1) canali di comunicazione tradizionali e innovativi; 2)
organizzare attivita di assaggio dell'olio per consentire ai consumatori di avere
accesso diretto ai prodotti; 3) Organizzare incontri promozionali per consentire la
comunicazione diretta tra i produttori dell'UE e 1 distributori taiwanesi. Queste
attivita possono non solo diffondere e aumentare la consapevolezza dei consumatori
taiwanesi nei confronti dei prodotti dell'UE, ma anche fornire ai rivenditori taiwanesi
una maggiore scelta di prodotti dell'UE.

Nel terzo anno, abbiamo utilizzato la pubblicita, le pubbliche relazioni, i social
media, le lezioni del dipartimento di ristorazione e abbiamo organizzato giornate di
promozione e altre attivita. Piu di 400 giorni di attivita di promozione sono in corso
in ristoranti, uffici commerciali e universita selezionati a Taipei. Attraverso opuscoli
promozionali, degustazioni, corsi di formazione, ecc., la cultura dell'olio extra
vergine di oliva europeo viene davvero presentata ai consumatori taiwanesi.

Per il programma di EcceAsia e altre attivita
promozionali, vi invitiamo a visitare il sito
ufficiale:https:// www.enjoyevoo.eu/
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